
Menüplan Restaurant 
Eventuelle Menüänderungswünsche nehmen wir gerne für das Mittagessen bis 9.00 Uhr 
und für das Abendessen bis 15.00 Uhr entgegen 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

 

 Suppe Tagesmenü Vegi Mittagsmenü Abendmenü 
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Crèmesuppe mit 
Gemüsestreifen  B,J  

Rindshamburger  J  
Schwarze Pfeffer-
Rahmsauce  B,L 
Trockenreis 
Ofen-Tomate  B 

Sojaklösschen  A,C,F,I,J,K  
Schwarze Pfeffer- 
Rahmsauce  B,L 
Trockenreis 
Ofen-Tomate  B 

Appenzeller-Weichkäseschnitte 
mit Schinken  A,B,C,P  
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Selleriecrème-
suppe  B,J  

Tagliatelle  A,C  
Pilzrahmsauce  B,L 
Geriebener 
Parmesan  B 

Tagliatelle  A,C  
Pilzrahmsauce  B,L 

Laugenbretzel-Sandwich 
Salami  A,B,K,L,P  
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Linsencrème- 
suppe  B,J,L  

Trutengeschnetzeltes  
Bärlauchrahmsauce  

B,L 
Neue Bratkartoffeln 
Kohlräbli mit Karotten 
Würfel 

Eieromelette  C  
Bärlauchrahmsauce  B,L 
Neue Bratkartoffeln 
Kohlräbli mit Karotten Würfel 

Spargel-Ravioli  A,B,C  
Rahmsauce mit Maggikraut  B 
Geriebener Parmesan  B 
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Schwarzwurzel- 
crèmesuppe  B,J  

Brätschinken- 
steak  A,B,P  
Bratensauce  L 
Polenta  B 
Spargel Gemüse 

Quornschnitzel  A,C  
Sauce Stroganow  F,J,L 
Polenta  B 
Broccoli 

Chratzette  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Pfirsichschnitze 
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Champignon-
crèmesuppe  B,J,L,O  

Gebratenes 
Forellenfilet  D  
Safran - 
Zitronensauce  B,L 
Salzkartoffeln 
Zucchetti  

Zwiebel-Speck-Fladen  A,B,C,P 
Schlorzifladen  A,B,C  
 

Spargel-Käsefladen  A,B,C  
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Spargelcrème-
suppe  B  

Rindsschmor- 
braten  J,L  
Rotweinsauce  L,O 
Kartoffelstock  B 
Gemüsemischung 

 

 

 

Spaghetti  A  
Tomatensauce 

Fleischkäseteller mit 
Russischem Salat  B,C,K,L,P  
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Blumenkohlcrème-
suppe  B  

Kalbs- 
geschnetzeltes  B,L  
Rahmsauce  B 
Müscheli- 
Teigwaren  A,C 
Ratatouille 

Sellerie-Piccata  A,B,C,J  
Peperonisauce 
mit Origano  B,L,O 
Müscheli-Teigwaren  A,C 
Ratatouille 

St.Galler Klosterkäseteller B  
Gschwellti 

 

 

 

 

Abends servieren wir Ihnen ein Kaffee Komplett 
Die Dessertauswahl befindet sich auf der Rückseite. 

                                             Auswahlmenü:
  

    Grüne und weisse Spargeln, Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise B,C 

 

 
 

 

 
 
 



Dessertbuffet    
 
Zwischen 14.00-16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl unserer köstlichen Desserts im 
Restaurant Parterre 

A:Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 
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Mango  
Diplomat A,B,C,O 
Fruchtplatte 
Schokoladen Roulade A,B,C 
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 Erdbeeren  
Fruchtplatte 
Gugelhopf 
Jogurtcrème mit Zitrone B  
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Erdbeer-Torte A,B,C  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Tobleronemousse mit Baileys A,B,C,H,O 
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Orangenwürfel  
Fruchtplatte 
Kiwi-Tartelett A,B,F 
Waldbeere-Jogurtcrème B 
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Ananas  
Fruchtplatte 
Schokoladencrème B 
Schwarzwäldertorte A,B,C,F,O 
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Apfelschnitte Calvados B,O,P  
Moccacrème 
Erdbeeren 
Fruchtplatte 
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Frischer Fruchtsalat  
Fruchtplatte 
Mascarponecrème B 
Tiramisù A,B,C,O 

 


