
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

 

Wannerstübli 

Unsere Menüs 
  KW 20 
 

 
Wochendessert: Berliner A,B,C 

 

 Suppe Tagesteller Vegetarisch 
Wochenhit Dessert 
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Kartoffel-
Rüeblicrèmesuppe  B  

Schweins-
geschnetzeltes  P  
Süss-saure-Sauce  F,J,L 
Basmatireis 
Kefen 

Quorn- 
geschnetzeltes  A,B,C,L  
Süss-saure-Sauce  F,J,L 
Basmatireis 
Kefen 

Belgische Waffeln  A,B,C  
Schlagrahm  B 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
mit Vanille Glacé  B,C,H 
Kirschenkompott 

Himbeermousse  B 
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Gemüsebouillon/ 
Flädli  A,B,C  

Bärlauch-Cordon bleu 
(Schweinefleisch)  A,B,C,P  
Zitronenschnitz 
Country fries 
Broccoli 

Penne  A  
Käse-Rahmsauce 
Basilikum  B 
Geriebener Parmesan  B 
Menu Blattsalat 

Belgische Waffeln  A,B,C  
Schlagrahm  B 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
mit Vanille Glacé  B,C,H 
Kirschenkompott 

Süssmostcrème  B 
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Kerbelcrèmesuppe  B  Poulet aus dem Ofen  
Rosmarinjus passiert  L 
Grüne Jägernudeln  A 
Peperonata  L 

Vegi-Nuggets  A,C,F  
Tartarsauce  C,K,L 
Grüne Jägernudeln  A 
Peperonata  L 

Belgische Waffeln  A,B,C  
Schlagrahm  B 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
mit Vanille Glacé  B,C,H 
Kirschenkompott 

Savarin mit 
Erdbeeren  A,B,C,O 
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Morchelcrème- 
suppe  B,J,L,O  

Adrio  P  
Rotweinjus  L,O 
Spätzli  A,C 
Zweierlei-Karotten 

Tortelloni mit Spinat-
Füllung  A,B,C  
Tomatensauce 
Gemischter Salat  J 

Belgische Waffeln  A,B,C  
Schlagrahm  B 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
mit Vanille Glacé  B,C,H 
Kirschenkompott 

Schokoladen-
mousse  B,C,F,O,P 

F
re

it
ag

 
17

.0
5.

24
 

Gemüsebouillon mit 
feinen 
Gemüsewürfeln  J  

Gebratene 
Crevettenschwänze 
Aglio & Olio  E  
Zitronen-Risotto  B,L 
Frühlings-Gemüse 

Fladen-Plausch  
Menu Blattsalat 

Belgische Waffeln  A,B,C  
Schlagrahm  B 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
mit Vanille Glacé  B,C,H 
Kirschenkompott 

Panna Cotta mit 
Waldbeeren  B,L,O,P 
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 Kartoffelcrème-
suppe  B,J  

Kalbsrollbraten  
Bratenjus mit Thymian  L 
Polenta  B 
Erbsen 
 

Sojaklösschen  A,C,F,I,J,K  
Rote Curry-Kokossauce 
Reis Orientalische-Art  
F,H,J 
 
 

En Guete  Schwarzwälder- 
torte  A,B,C,F,O 
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 Spargelcrème- 

suppe  B  
Rindsragout  L  
Rotweinsauce  L,O 
Feine Nudeln  A,C 
Gemüse-Stäbli 

Vegi-Fit Triangel  A,B,C,F,J  
Rotweinsauce  L,O 
Feine Nudeln  A,C 
Gemüse-Stäbli 

En Guete  Apfelschnitte 
Calvados  B,O,P 


