
Menüplan Restaurant 
Eventuelle Menüänderungswünsche nehmen wir gerne für das Mittagessen bis 9.00 Uhr 
und für das Abendessen bis 15.00 Uhr entgegen 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  

 

 

 Suppe Tagesmenü Vegi Mittagsmenü Abendmenü 
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Pastinakensuppe B, 

J  
Rindsvoressen J, L  
Paprikarahmsauce B 
Gnocchi A, B 
Peperonata L 

Quorngeschnetzeltes A, B, C, L  
Paprikarahmsauce B 
Gnocchi A, B 
Peperonata L 

Gemüselasagne A, B  
Tomatensauce 
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 Tomatencrème-

suppe B, F  
Brätschinkensteak A, B, 

P  
Sauce Cocktail C, J, L, O 
Bäckerinnenkartoffeln 
Zweierlei-Karotten 

Vegi-Nuggets A, C, F  
Tartarsauce C, K, L 
Bäckerinnenkartoffeln 
Zweierlei-Karotten 

Gerstensuppe A, B, F, J, L, O  
Wienerli P 
Brötli A 
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 Kalbfleischcrème-

suppe B  
Spaghetti A  
Sauce Bolognaise J, K, 

L 
Geriebener Parmesan 

B 

Spaghetti A  
Linsen-Gemüsebolognaise F 
Geriebener Parmesan B 

Salsiz-Teller garniert L, P  
Mediterranes Schraubenbrot A, B 
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Karottencrème-
suppe B, L  

Schweinspiccata C, P  
Tomatensauce 
Tagliatelle A, C 
Rosenkohl 

Käsespätzli mit Röstzwiebeln 

A, B, C  
Apfelmus 

Tortelloni mit Spinat-Füllung A, B, 

C  
Rahmsauce B 
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Brotsuppe A, B, F, J  Gebratenes 
Lachssteak D  
Limettensauce 
Kartoffelschnitze 
Gurkengemüse an 
Dillrahmsauce 

Käsefladen A, B, C 

Kirschenfladen A, B, C, H 
Schinkengipfeli A, B, C, F, J, K, L, P  
Gemischter Salat 
Französische Salatsauce 
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Gemüsecrème-
suppe B  

Kalbsragout 
Thurgauer Art B, F  
Thurgauer Mostsauce 

L, O 
Pilawreis 
Wurzelgemüse 

Knöpfli-Pfanne mit Gemüse A, 

B, C, J  

Emmentaler-Käsesalat garniert B, 

J, K, L  
Französische Salatsauce 
Dinkelbrötli A 
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Kräutercrème-
suppe B  

Gebratene 
Pouletbrust  
Rosmarinjus passiert 

L 
Frittierte 
Kartoffelbällchen 
Glasierte Kohlräbli 

Vegi-Fit Triangel A, B, C, F, J  
Rosmarinjus passiert L 
Frittierte Kartoffelbällchen 
Glasierte Kohlräbli 

Teigwarensalat garniert A, C, J, K, L  
Landbrötchen A 

 

 

 

 
Abends servieren wir Ihnen ein Kaffee Komplett 

Die Dessertauswahl befindet sich auf der Rückseite.

                                             Auswahlmenü:
 

Fleischkäse gebraten B, K, P, Spiegelei C, Rösti und Rahmspinat B 
 

und Bohnenbündeli mit Speck P   

 
Rüebli Gemüse B 

 
 

 
 
 
 



Dessertbuffet   (Singenberg)                                                

 
Zwischen 14.00-16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl unserer köstlichen 
Desserts im Restaurant Parterre 

 
 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  
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Ananascrème B  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Kirschtorte A, B, C, O 
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 Kiwi geschnitten  
Moccacrème 
Fruchtplatte 
Windbeutel mit Vanillecrème A, B, C, F  
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Orangenwürfel  
Vanillecrème 
Erdbeer-Torte A, B, C 
Fruchtplatte 
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Mango  
Beerenquarkcrème B, F 
Fruchtplatte 
Rüebli-Torte B, C, P 
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Ananascake A, B, C  
Fruchtplatte 
Weisses Schokoladenmousse B, C, F, O 
Pfirsichkompott 
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Caramel-Crème B  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Engadiner Nuss-Torte B, C, P 
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Frischer Ananassalat  
Fruchtplatte 
Orangen-Tiramisu A, B, C, O, P 
Grand-Marnier-Torte B, C, P 

 
 
 
 
 

 


