
Menüplan Restaurant 
Eventuelle Menüänderungswünsche nehmen wir gerne für das Mittagessen bis 9.00 Uhr 
und für das Abendessen bis 15.00 Uhr entgegen    

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  

 

 

 Suppe Tagesmenü Vegi Mittagsmenü Abendmenü 
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Kohlräblicrème-
suppe  

Rindsragout  L  
Bratensauce  
mit Kräuter  L 
Knöpfli  A,C 
Erbsen 

Capuns mit Gemüse  A,B,C  
Rahmsauce mit Kürbis  B 

Kartoffel-Tätschli  B,C  
Rührei  B,C 
Rahmsauce  B,L 
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 Gemüsecrème-

suppe  B  
Schweins-
geschnetzeltes  P  
Paprikarahmsauce  B 
Ebly-Weizen  A,J 
Gemüse-Mix 

Maispizza Vegi  B  Penne  A  
Carbonarasauce mit 
Truthahnschinken  B 
Geriebener Parmesan  B 
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Blumenkohl-
crèmesuppe  B  

Zanderfilet gebraten  D  
Zitronen-Buttersauce  B,L 
Safranreis 
Rahmspinat  B 

Gebackene  
Champignons  A,C  
Tartarsauce  C,K,L 
Safranreis 
Rahmspinat  B 

Mortadellateller  B,H,L,P  
Brötli  A 
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Maiscrème- 
suppe  B,J,L  

Hubertus-Buffet  A,C,O  Hubertus-Buffet  A,C,O  Gefüllte Omelette mit  
Konfitüre  A,B,C  
Brötli  A 
Le Parfait  J,P 
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Artischocken 
Crèmesuppe  B,J,L,O  

Tagliatelle  A,C  
Kalbsgeschnetzeltes 
(Pasta) 
Eierschwämmli-
Rahmsauce  B,J,L 
Geriebener Parmesan  B 

Aprikosenfladen  A,B,C,H  
Käsefladen  A,B,C 

Apfelstrudel  A,B,H  
Vanillesauce  B 
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 Brotsuppe  A,B,F,J  Cordon bleu/Poulet  A,B,C  

Grüne Pfeffersauce 
Jägernudeln  A,C 
Vichy-Rüebli  L 

 

 

 

Quornschnitzel  C  
Grüne Pfeffersauce 
Jägernudeln  A,C 
Vichy-Rüebli  L 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Ruchbrot  A 
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Kürbiscrème-
suppe  B  

Geschmortes 
Rindsplätzli  
Rotweinsauce  L,O 
Polenta  B 
Rotkraut  L,O 

Tofu-Geschnetzeltes  F  
Rotweinsauce  L,O 
Polenta  B 
Rotkraut  L,O 

Fruchtbrötli  A,B,H,L 
Butter  B 
Konfitüre  
Kaffee Komplet mit 
Früchtequark  A,B,C,J,P  

 

 

 

 
 

Abends servieren wir Ihnen ein Café complet 
Die Dessertauswahl befindet sich auf der Rückseite

                                             Auswahlmenü:
 

Fleischkäse Cordon-bleu mit  
Pommes frites und Karotten glasiert  (A,B,C,P) 

 

 

 
 

 
 
 
 
 



Dessertbuffet   (Singenberg)                                                

 
Zwischen 14.00-16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl unserer köstlichen 
Desserts im Restaurant Parterre 

 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  
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Orangenwürfel  
Fruchtplatte 
Engadiner Nuss-Torte  B,C,P 
Zimtcrème  B 
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 Melone  
Fruchtplatte 
Mini Patisserie  A,B,C 
Süssmostcrème  B  

M
it

tw
o

c
h

 

0
8
.1

0
.2

0
2
5

 

Vanillecrème  
Fruchtplatte 
Mandarinen-Tartelett  A,B,F 
Birnenkompott 
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Papaya  
Moccacrème 
Fruchtplatte 
Mango-Roulade  A,B,C 
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Kiwi geschnitten  
Fruchtplatte 
Marronimousse  A,B,C,F,O 
Zitronenkuchen  B,C,P 

S
a
m

s
ta

g
 

1
1
.1

0
.2

0
2
5

 

Frischer Fruchtsalat  
Fruchtplatte 
Hausgemachtes Caramelköpfli  B,C 
Kirschtorte  A,B,C,O 
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Ananas  
Fruchtplatte 
Fürstentorte  A,B,C,H,O 
Vermicelle püriert  B,C,L,O 

 
 
 

 


