
Menüplan Restaurant 
Eventuelle Menüänderungswünsche nehmen wir gerne für das Mittagessen bis 9.00 Uhr 
und für das Abendessen bis 15.00 Uhr entgegen                    

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  

 

 

 Suppe Tagesmenü Vegi Mittagsmenü Abendmenü 
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Gemüsecrème- 
suppe  B  

Schweinsbratwurst  P  
Rahmsauce  B,L 
Feine Nudeln  A,C 
Rosenkohl mit Speck  P 

Knöpfli-Pfanne  
mit Gemüse  A,B,C,J  
Geriebener Parmesan  B 

Fleischkäseteller  B,P  
Dinkelbrot  A 
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 Pastinaken- 

suppe  B,J  
Kalbsvoressen  L,O  
Whiskey-Sauce  
(Säntis Malt)  B,L,O 
Kartoffelstock  B 
Blattspinat 

Spaghetti  A  
Linsen- 
Gemüsebolognaise  F 
Geriebener Parmesan  B 

Gulaschsuppe  F,J,L,O  
Ruchbrot  A 
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Kalbfleisch- 
crèmesuppe  B  

Wildgeschnetzeltes  
mit Pilzen  
im Reisring 

Quorngeschnetzeltes 
mit Curry und  
Früchten  A,B,J,K,L  
im Reisring 
Fruchtgarnitur 

Wienerli im Blätterteig  A,B,C,F,L,P  
Gemischter Salat 
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Karottencrème-
suppe  B,L  

Schweins-Saltimbocca  P  
Zitronensauce  B,L 
Kartoffelschnitze 
Sauerkraut  B,L 

Rösti-Pizza  
mit Gemüse  B  

Tortelloni mit  
Spinat-Füllung  A,B,C  
Rahmsauce  B 
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Basler  
Mehlsuppe  A,B  

Gebratenes 
Wolfsbarschfilet  D  
Safran- 
Fischsauce  B,D,L,O 
Feiner Reis 
Zucchetti mit Kräutern 

Käsefladen  A,B,C  
Birnenfladen  A,B,C,H 

Heisser Nuss-Schinken  P  
Kartoffelsalat  C,K,L 
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 Tomatencrème-

suppe  B,F  
Kalbspojarski  
Bratensauce mit 
Thymian  L 
Bulgurweizen  A 
Gemüse-Stäbli 

 

 

 

Käseplätzli paniert  A,B,C  
Preiselbeeren 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 

Emmentaler-Käsesalat  
garniert  B,J,K,L  
Französische Salatsauce 
Brötli  A 
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Kräutercrème-
suppe  B  

Glasierter Kalbshals  
Rahmsauce  B,L 
Rösti 
Vichy-Rüebli  L 

Steinpilzrisotto  B,L  Landbrötchen  A 

 

Kaffee Komplet  B,J,K,P  

 

 

 

 
 

Abends servieren wir Ihnen ein Café complet 
Die Dessertauswahl befindet sich auf der Rückseite

                                             Auswahlmenü:
 

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce  
und Zwetschgenröster  (A,B,C) 

 

 
 

 
 
 
 
 



Dessertbuffet   (Singenberg)                                                

 
Zwischen 14.00-16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl unserer köstlichen 
Desserts im Restaurant Parterre 

 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  
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Mango  
Mocca-Crème 
Crèmeschnitte  A,B,C,O 
Fruchtplatte 
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 Apfelschnitz-Kompott  
Fruchtplatte 
Kürbismuffin  C 
Zitronenkuchen  B,C,P  
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Bienenstichtorte  A,B,C,O  
Fruchtplatte 
Schoko-Banane 
Pfirsichkompott 
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Brandteig Ringli mit Mocca-Crème  A,B,C  
Vanillecrème 
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
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Melone  
Beerenquarkwürfel  B,C,P 
Fruchtplatte 
Magenbrot  A,B 
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Kiwi geschnitten  
Birnen-Blechkuchen  A,C,H 
Birnen-Blechkuchen  A,C,H 
Fruchtplatte 
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Melone  
Apfelschnitz-Kompott 
Fruchtplatte 
Rüeblicake  B,C,H 

 
 
 

 


