
Menüplan Restaurant 
Eventuelle Menüänderungswünsche nehmen wir gerne für das Mittagessen bis 9.00 Uhr 
und für das Abendessen bis 15.00 Uhr entgegen                    

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  

 

 

 Suppe Tagesmenü Vegi Mittagsmenü Abendmenü 
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Kohlräblicrème-
suppe  

Ungarisches 
Rindsgulasch  
Ungarische Sauce  L,O 
Kartoffelstock  B 
Kohlräbli mit Karotten 
Würfel 

Sellerie-Piccata  A,B,C,J  
Paprikasauce  L,O 
Kartoffelstock  B 
Kohlräbli mit Karotten Würfel 

Kartoffel-Tätschli  B,C  
Rührei  B,C 
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Gemüsecrème-
suppe  B  

Heisser Fleischkäse  

B,K,P  
Bratenjus  L 
Knöpfli  A,C 
Gemüse-Mix 

Käsespätzli  A,B,C  
Röstzwiebel  A 
Apfelmus 

Penne  A  
Carbonarasauce mit 
Truthahnschinken  B 
Geriebener Parmesan  B 

M
it

tw
o

c
h

 

2
6
.1

1
.2

5
 

Kartoffel-
Rüeblicrèmesuppe  

B  

Zanderfilet gebraten  D  
Zitronen-Buttersauce  

B,L 
Bulgurweizen mit 
Gemüse  A,J 
Ofen-Tomate  B 

Gemüsestrudel  A,B,C  
Sauerrahm-
Schnittlauchsauce  B 

Käseteller  A,B,H,O  
Gschwellti 
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Maiscrèmesuppe  

B,J,L  
Kalbsbratwurst  B,P  
Zwiebelsauce  L 
Rösti 
Blumenkohl mit 
Petersilie 

Vegetarische Bratwurst  A,C,F  
Zwiebelsauce  L 
Rösti 
Blumenkohl mit Petersilie 

Gefüllte Omelette mit Konfitüre  

A,B,C  
Brötli  A 
Le Parfait  J,P 
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 Artischocken 

Crèmesuppe  B,J,L,O  
Asiatische 
Nudelpfanne  A,C,D,F  

Zwiebel-Käsefladen  A,B,C  
Birnenfladen  A,B,C,H 

Lauchkartoffeln Crèmesuppe  B,L  
Belegtes Lachsbrötli  A,B,C,D,L 
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Brotsuppe  A,B,F,J  Gebratene 
Pouletbrust  
Basilikumsauce  B 
Tannzapfenkroketten  

A,B,C,L 
Vichy-Rüebli  L 

 

Penne all'arrabbiata (Scharf)  

A,C  

Aufschnitt-Teller  B,K,L,P  
Hirtenbrötchen  A,B 
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Kürbiscrèmesuppe  

B  
Schweinsfilet-
Medaillon  P  
Rotweinsauce  L,O 
Tagliatelle  A,C 
Rotkraut  L,O 

Kürbisrisotto  B,L   
Kaffee Komplett 
Vanilleplunder  A,B,C  

 
 
 
 
 

Abends servieren wir Ihnen ein Kaffee Komplett 
Die Dessertauswahl befindet sich auf der Rückseite

                                             Auswahlmenü:
 

Öpfelchüechli  A,C  mit Zimt-Zucker und 
 Vanillesauce  B 

 
 

 
 
 
 
 

 



Dessertbuffet   (Singenberg)                                                

 
Zwischen 14.00-16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl unserer köstlichen 
Desserts im Restaurant Parterre 

 

A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI  
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Apfelschnitz Kompott  
Fruchtplatte 
Rüebli-Torte  B,C,P 
Zimtmousse  B,P 
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 Mandarinenschnitze  
Berliner  A,B,C 
Fruchtplatte 
Süssmostcrème  B  
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Ananas-Royal Törtchen  B,C,P  
Vanillecrème 
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
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Orangenwürfel  
Moccacrème 
Fruchtplatte 
Mangoroulade  A,B,C 
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Mango  
Fruchtplatte 
Himbeermousse  B,F,P 
Linzertorte  A 
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Früchtecake  A,B,C  
Fruchtplatte 
Glace Vanille  B,C 
Birnenkompott 
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Fruchtplatte  
Persimon Kaki  
Schwarzwäldertorte  A,B,C,F,O 
Vermicelle  B,C,L 

 
 
 

 


