
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

 

Wannerstübli 

Unsere Menüs 
  KW 8 

 
 

Wochendessert: ZitronenwürfelA,B,C 

 

 Suppe Tagesteller Vegetarisch Wochenhit Dessert 
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 Selleriecrèmesuppe 

mit Apfelwürfeli  B,J,L,O  
Spaghetti  A  
Sauce Bolognese  J,K,L 
Geriebener Parmesan  B 
Menu Blattsalat 

Spaghetti  A  
Linsen-Gemüsebolognese  

F 
Geriebener Parmesan  B 
Menu Blattsalat 

Apfelchüechli  A,C  
Vanillesauce  
mit Zimt  B 
Saisonfrucht 

Bananen- 
Schokolade- 
Schnitte  A,B,C,O 
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Tomatencrème-
suppe  B,F  

Brätschinkensteak  A,B,P  
Bratenjus  L 
gebratene Kartoffeln  
mit Zwiebel 
Grüne Bohnen 

Vegi-Nuggets  A,C,F  
Tartarsauce  C,K,L 
gebratene Kartoffeln  
mit Zwiebel 
Grüne Bohnen 

Apfelchüechli  A,C  
Vanillesauce  
mit Zimt  B 
Saisonfrucht 

Gebrannte Crème  B 
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Klare Gemüse- 
suppe  J  

Gebratener 
Pouletoberschenkel  
Pfefferrahmsauce 
Basmatireis 
Broccoli 

Quorngeschnetzeltes  C,L  
Pfefferrahmsauce 
Basmatireis 
Broccoli 

Apfelchüechli  A,C  
Vanillesauce  
mit Zimt  B 
Saisonfrucht 

Spitzbueb  A 
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Karottencrème- 
suppe  B,L  

Schweinspiccata  C,P  
Tomatensauce 
Tagliatelle  A,C 
Rosenkohl 

Rösti Pizza  
mit Gemüse  B  
Tomatensauce 
Menu Blattsalat 

Apfelchüechli  A,C  
Vanillesauce  
mit Zimt  B 
Saisonfrucht 

Beerenquark- 
würfel  B,C,P 
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 Gemüsebouillon/Eier
stich  B,C,J  

Gebratenes Lachssteak  D  
Limettensauce 
Kartoffelschnitze 
Rahmspinat  B 

Fladen Plausch  
Menu Blattsalat 

Apfelchüechli  A,C  
Vanillesauce  
mit Zimt  B 
Saisonfrucht 

Himbeer- 
tiramisu  A,B,O,P 
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Gemüsecrèmesuppe  

B  
Kalbsragout  
Thurgauer Art  B,F  
Thurgauer Mostsauce  L,O 
Spätzli  A,C 
Wurzelgemüse  J 
 

Knöpfli-Pfanne  
mit Gemüse  A,B,C,J  
Menu Blattsalat 
 
 
 

En Guete  Kirschenkompott 
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 Rindsbouillon 
/Backerbsen  A,B,C,J  

Glasierter Kalbshohrücken  
Rosmarinjus passiert  L 
Kartoffel-Kroketten  C 
Vichy-Rüebli  L 

Vegi-Fit Triangel  A,B,C,F,J  
Rosmarinjus passiert  L 
Kartoffel-Kroketten  C 
Vichy-Rüebli  L 

En Guete  Schwarzwälder- 
torte  A,B,C,F,O 


