Wohnen
am Singenberg

Restaurant Singenberg
unsere Menus

Montag 03.08.2026 — Sonntag 09.08.2026
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A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdniisse,
H: Nisse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflugel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL),

Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien)
Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)



Wohnen
am Singenberg

Dessertbuffet

Zwischen 14.00 — 16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl
unserer kostlichen Desserts im Restaurant Parterre.
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Apfel-Blechkuchen AB:C¢
Fruchtplatte
Passionsfruchtcréme B
Wassermelone

Mittwoch
05.08.26

Bananencake BCH
Frischer Fruchtsalat
Fruchtplatte
Mandelkopfli BH

Donnerstag
06.08.26

Crémeschnitte A8C.0

Fruchtplatte

Vanillepudding mit Himbeersauce B
Pfirsichkompott

Freitag
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A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdniisse,
H: Nisse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflugel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL),

Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien)

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)



