
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 
Restaurant Singenberg 

unsere Menüs 
Montag 03.08.2026 – Sonntag 09.08.2026 

 
 

 

 

 Suppe Tagesmenu Vegi Mittagsmenu Abendmenu 
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o

n
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.0

8
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6
 Broccolicrème-

suppe  B,L  
Emmentaler  
Brätschnitzel  A,P  
Zitronenschnitz 
Country Cuts 
Gemüsemischung 

Käsespätzli  A,B,C  
Röstzwiebel  A 
Apfelmus 

Schinkengipfeli  A,B,C,F,J,K,L,P  

D
ie

n
st

ag
 

04
.0

8
.2

6
 Gemüsecrème-

suppe  B  
Schweinsnierbraten  J,K  
Biersauce mit  
Kümmel  L,O 
Semmel Knödel  A,B,C 
Grüne Bohnen 

Asiatisch gebratener  
Reis mit Gemüse  A,C,F,H  

Poulet Nuggets  A,C  
Curry-Mayonnaise  C,K 
Ofen-Gemüse  
mit Kartoffeln 

M
it

tw
o

ch
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8
.2

6
 Tomatencrème-

suppe  B,F  
Pouletgeschnetzeltes  
Paprikarahmsauce  B 
Safranspätzli  A,C 
Mangold  A,B 

Käseplätzli paniert  A,B,C  
Preiselbeeren 
Safranspätzli  A,C 
Mangold  A,B 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenkompott 

D
o

n
n

er
st

ag
 

06
.0

8
.2

6
 Griessuppe 

geröstet  A,J  
Pappardelle-Nudeln  A,C  
Lachsrahmsauce 

Pappardelle-Nudeln  A,C  
Tomatensauce 
Geriebener Parmesan  B 

Emmentaler-Käsesalat 
garniert  B,J,K,L  
Balsamico Salatsauce  K,L 
Mediterranes  
Schraubenbrot  A,B 

F
re

it
ag
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8
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 Basler  
Mehlsuppe  A,B  

Rindsvoressen  J,L  
Marsalasauce  L,O 
Schupfnudeln  A,B,C 
Glasierte Kohlräbli 

Quiche Lorraine  
(Vegi)  A,B,C  
Zwetschgenfladen  A,B,C,H 

Wienerli  K,L,P  
Senf  K 
Milch-Kartoffeln  
mit Lauch  B 

S
a

m
st

ag
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Brotsuppe  A,B,F,J  Poulet aus dem Ofen  
Rosmarinjus  L 
Risotto  B,L 
Grilliertes Gemüse 
 

 

Vegi-Schnitzel  A,B,C,F  
Rosmarinjus  L 
Risotto  B,L 
Grilliertes Gemüse 

Käseteller  A,B,H  
Gschwellti 

S
o

n
n
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g
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Maiscrème- 
suppe  B,J,L  

Kalbsgeschnetzeltes 
Zürcher Art  B,L  
Rahmsauce  B 
Rösti 
Glasierte 
Karottenstängeli 

Röstigaletten mit Tomate 
und Raclettekäse 
überbacken  A,B,C  

Brötli  A 

Fleischkäseteller mit 
Russischem Salat  B,C,K,L,P  



 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 

 

 
Dessertbuffet 

Zwischen 14.00 – 16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl 
unserer köstlichen Desserts im Restaurant Parterre. 
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Mango  
Fruchtplatte 
Mascarponecrème mit Himbeeren  B 
Tarte Tatin  A,B 

D
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Kiwi geschnitten  
Fruchtplatte 
Schoggi-Kokos Kuchen  A,B,C 
Vanillecrème  B  
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Apfel-Blechkuchen  A,B,C  
Fruchtplatte 
Passionsfruchtcrème  B 
Wassermelone 

D
o

n
n

er
st

ag
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Bananencake  B,C,H  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Mandelköpfli  B,H 

F
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ag
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Crèmeschnitte  A,B,C,O  
Fruchtplatte 
Vanillepudding mit Himbeersauce  B 
Pfirsichkompott 

S
a

m
st

ag
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8
.2

6
 

Apfelberliner  A,B,C  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Süssmostcrème  B 

S
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n
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Ananas-Royal Törtchen  B,C,P  
Moccacrème 
Erdbeeren 
Fruchtplatte 


