
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 
Restaurant Singenberg 

unsere Menüs 
Montag 14.09.2026 – Sonntag 20.09.2026 

 
 

 

 

 

 Suppe Tagesmenu Vegi Mittagsmenu Abendmenu 

M
o

n
ta

g
 

14
.0

9
.2

6
 Kastanien-

Sellerie-
crèmesuppe  

B,J,L,O  

Rindshuftbraten  
Rosmarin-Rahmsauce  B,C,J,L 
Kartoffelstock  B 
Rotkraut  L,O 

Röstigaletten mit Tomate 
und Raclettekäse 
überbacken  A,B,C  

Dampfnudeln  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Aprikosenkompott 

D
ie

n
st

ag
 

15
.0

9
.2

6
 Hühnerbouillon 

mit Gemüse  J  
Paniertes 
Schweinsschnitzel  A,C,P  
Zitronenschnitz 
Pommes frites 
Frisches Marktgemüse 

Käseplätzli paniert  A,B,C  
Preiselbeeren 
Pommes frites 
Frisches Marktgemüse 

Toast Hawaii  A,B,P  

M
it

tw
o

ch
 

16
.0

9
.2

6
 Bouillon mit 

Buchstaben  A,F,J  
Kürbisravioli  A,B,C  
Rahmsauce  B  

Kürbisravioli  A,B,C  
Rahmsauce  B 

Heisser Fleischkäse  B,K,P  
Senf  K 
Bratkartoffeln 

D
o

n
n

er
st

ag
 

17
.0

9
.2

6
 Kürbiscrème- 

suppe  B  
Pouletschnitzel-
Saltimbocca  P  
Rotweinsauce  L,O 
Rösti 
Glasierte Karotten  L 

Älplermagronen 
vegetarisch  A,B,C  
Apfelmus 

Spaghetti  A  
Tomatensauce 
Geriebener Parmesan  B 

F
re

it
ag

 
18

.0
9

.2
6

 Karottencrème-
suppe  B,L  

Gebackenes Doradenfilet 
(Goldbrasse)  D  
Kapernsauce  B,L 
Pilawreis 
Kräutertomate 

Fladen mit Spinat  A,B,C  
Zwetschgenfladen  A,B,C,H 

Belegtes Lachsbrötli  A,B,D,L  

S
a

m
st

ag
 

19
.0

9
.2

6
 

Gelberbsen-
suppe  

Kalbsgeschnetzeltes  
Rahmsauce  B 
Krawättli-Teigwaren  A,C 
Gemüse-Stäbli 
 

 

Vegi-Nuggets  A,C,F  
Tartarsauce  C,K,L 
Krawättli-Teigwaren  A,C 
Gemüse-Stäbli 

Truthahnschinken-Teller 
garniert  C  
Brötli  A 

S
o

n
n

ta
g

 
20

.0
9

.2
6

 Crèmesuppe 
hausgemacht  B  

Hackbraten  B  
Pfefferrahmsauce 
Spätzli  A,C 
Broccoli 

Quorngeschnetzeltes  C,L  
Pfefferrahmsauce 
Spätzli  A,C 
Broccoli 

Café Complet  B,J,K,P 
Zwetschgen-Blechkuchen  

A,B,C 

 



 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 

Dessertbuffet 
Zwischen 14.00 – 16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl 

unserer köstlichen Desserts im Restaurant Parterre. 
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Kiwi geschnitten  
BananencrèmeB 
Fruchtplatte 
VermicelleB,C,L 

D
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st

ag
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.0

9
.2

0
2
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 Mango  
ZitronencrèmeB,F 
Fruchtplatte 
KürbismuffinC  

M
it
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o

ch
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.0

9
.2

0
2

6
 

VanillecrèmeB  
Frischer Fruchtsalat 
Fruchtplatte 
Kirsch-TorteB,C,P 

D
o

n
n

er
st

ag
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.0

9
.2

0
2

6
 

Orangenwürfel  
Erdbeer-JogurtcrèmeB 
Fruchtplatte 
SpitzbuebA 

F
re

it
ag

 
18

.0
9

.2
0

2
6

 

Melone  
AprikosencrèmeB,F 
Fruchtplatte 
Sacher-TorteB,C,P 

S
a

m
st

ag
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.0

9
.2
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Frischer Ananassalat  
Fruchtplatte 
MoccacrèmeB 
RüeblicakeB,C,H 

S
o

n
n
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g
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9
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Fruchtplatte  
Pfirsichschnitze 
SchokoladencrèmeB 
Ananas-TorteB,C,P 


