
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

       
Wannerstübli 

unsere Menüs 
Montag 21.09.2026 – Sonntag 27.09.2026 

   
Wochendessert: HolländertörtliA,B,C,H 

 

 Suppe Tagesteller Vegetarisch Wochenhit Dessert 
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Kürbiscreme 
suppe  B  

Blätterteigpastetli  A,B,C  
Kalbsbrätchügelifüllung mit 
Eierschwämmli  B,K,P 
Rahmsauce  B,L 
Erbsli und Rüebli  B 
Menu Blattsalat 

Tortelloni mit Spinat-
Füllung  A,B,C  
Tomatensauce 
Menu Blattsalat 
Geriebener Parmesan  B 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Wienerli  P 
Menu Blattsalat 
Brötli  A 
Saisonfrucht 

Caramel-Crème  B 
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Gemüsebouillon 
mit 
Wurzelgemüse  

Trutenrollbraten  
Pflümlirahmsauce  B,L,O 
Gnocchi Kürbis  A,B 
Zucchetti mit roter Peperoni 

Auberginen im Ei  C  
Pflümlirahmsauce  B,L,O 
Gnocchi Kürbis  A,B 
Zucchetti mit roter 
Peperoni 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Wienerli  P 
Menu Blattsalat 
Brötli  A 
Saisonfrucht 

Schokoladenschnitte  

A,B,C,F 
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Tomatencrème-
suppe  B,F  

Gebratenes  
Schweineschnitzel  P  
Dijonsenfsauce mit Cornichon  K 
Lyonerkartoffeln  B,L 
Kohlräbli mit Karotten-Würfeln 

Spaghetti  A  
Pestorahmsauce  B,H 
Gemischter Salat  J 
Geriebener Parmesan  B 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Wienerli  P 
Menu Blattsalat 
Brötli  A 
Saisonfrucht 

Passionsfruchtcrème  

B,F 
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Griessuppe 
geröstet  A,J  

Pouletgeschnetzeltes  
Estragonsauce 
Polenta  B 
Gemüsemischung 

Knöpfli-Pfanne mit 
Gemüse  A,B,C,J  
Menu Blattsalat 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Wienerli  P 
Menu Blattsalat 
Brötli  A 
Saisonfrucht 

Biskuitroulade mit 
Früchten  B,C 
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Erbsencrème-
suppe  B,L,O  

Seelachs mit Zitronenkruste  

A,B,D,O  
Weissweinsauce  B,D,O 
Basmatireis 
Broccoli mit Mandeln  H 

Zwiebel-Käsefladen  A,B,C  
Waldbeerenfladen  A,B,C,H 
Menu Blattsalat 

Gerstensuppe  A,B,F,J,L,O  
Wienerli  P 
Menu Blattsalat 
Brötli  A 
Saisonfrucht 

Frischer Fruchtsalat 
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 Brotsuppe  B,F,J  Kalbsvoressen  J,L  

Voressensauce 
Tagliatelle  A,C 
Rosenkohl 

Sojaklösschen  A,C,F,I,J,K  
Voressen Sauce 
Tagliatelle  A,C 
Rosenkohl 

En Guete  Apfelschnitte 
Calvados  B,O,P 
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 Gemüsebouillon 
mit Backerbsen  A  

Rindsschmorbraten  J,L  
Rotweinsauce  L,O 
Kartoffelstock  B 
Rotkraut  L,O 

Appenzeller-Käsehörnli  
A,B,C  
Röstzwiebel  A 
Apfelmus 

En Guete  Birnen-Blechkuchen  

A,C,H 


