
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 
Restaurant Singenberg 

unsere Menüs 
Montag 02.11.2026 – Sonntag 08.11.2026 

 
 

 

 Suppe Tagesmenu Vegi Mittagsmenu Abendmenu 
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1
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 Kastanien-

Sellerie-Crème-
Suppe  B,J,L,O  

Geschnetzeltes 
Rindfleisch  
Paprikarahmsauce  B  
Pilawreis  
Wurzelgemüse  J 

Tofu-Geschnetzeltes  F  
Paprikarahmsauce  B  
Pilawreis  
Wurzelgemüse  J 

Dampfnudeln  A,B,C  
Vanillesauce  B  
Aprikosenkompott 

D
ie

n
st
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1
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 Hühnerbouillon 

mit Gemüse  J  
Paniertes 
Schweinsschnitzel  A,C,P  
Pommes frites  
Vichy-Rüebli  L 

Penne  A  
Cinque Pi  B  
Geriebener Parmesan  B 

Wienerli  K,L,P  
Senf  K  
Bratkartoffeln 

M
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o

ch
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1
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Gemüse-
Püreesuppe  B  

Gebackenes Forellenfilet  

D  
Provenzalische 
Fischsauce  D,L  
Petersilienkartoffeln  
Blattspinat 

Ravioli mit 
Steinpilzfüllung  A,C  
Käse-Rahmsauce  A,B 

Toast Hawaii  A,B,P  

D
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n
n
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st

ag
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1
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Kürbiscrème- 
suppe  B  

Pouletgeschnetzeltes mit 
Currysauce und 
Früchten  K  
im Basmatireisring  
Fruchtgarnitur  
Gebratene Banane 

Älplermagronen 
vegetarisch  A,B,C  
Apfelmus 

Spaghetti  A  
Tomatensauce  
Geriebener Parmesan  B 

F
re

it
ag

 
06

.1
1

.2
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 Karottencrème-
suppe  B,L  

Heisser Fleischkäse  B,K,P  
Rosmarinjus  L  
Lyonerkartoffeln  B,L  
Peperonata  L 

Apfelfladen  A,B,C,H  
Käsefladen  A,B,C 

Belegtes Lachsbrötli  A,B,D,L  

S
a

m
st

ag
 

07
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1
.2
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Gelberbsen-
suppe  

Kalbsgeschnetzeltes  
Rahmsauce  B  
Spiralen  A,C  
Gemüse-Stäbli 

Vegi-Nuggets  A,C,F  
Tartarsauce  C,K,L  
Spiralen  A,C  
Gemüse-Stäbli 

Schinkenteller garniert  J,P  
Brötli  A 

S
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n
n
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g
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1
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 Crèmesuppe 
hausgemacht  B  

Rindsschmorbraten  J,L  
Rotweinsauce  L,O  
Spätzli  A,C  
Bohnen mit Speck  P 

Quorngeschnetzeltes  C,L  
Rotweinsauce  L,O  
Spätzli  A,C  
Grüne Bohnen 

 
Brötli  AAufschnitt-Teller  B,K,L,P  



 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 

 

 

 

Dessertbuffet 
Zwischen 14.00 – 16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl 

unserer köstlichen Desserts im Restaurant Parterre. 
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Papaya  
BananencrèmeB  
Apfel-MuffinA,B,C,O 
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 Birnentörtchen mit MandelcrèmeA,B,C,F,H,O  
MandelköpfliB,H  
Ananaskompott  
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Mango  
CrèmerolleA,B,O  
VanillecrèmeB 
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Melone  
KirschtorteA,B,C,O  
Glace Mocca 

F
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ag
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1
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Frischer Fruchtsalat  
Hausgemachtes CaramelköpfliB,C  
Vermicelles-SchnitteA,B,C,H,O 
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Ananas  
Marronimousse püriertB,F,O  
ZitronenkuchenB,C,P 
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Kiwi geschnitten  
SchokoladencrèmeB  
SchwarzwäldertorteA,B,C,F,O 


