
 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 
Restaurant Singenberg 

unsere Menüs 
Montag 09.11. – Sonntag 15.11.2026 

 
 

 

 

 Suppe Tagesmenu Vegi Mittagsmenu Abendmenu 

M
o

n
ta

g
 

09
.1

1
.2

6
 Kürbiscrème-

suppe  B  
Blätterteigpastetli  A,B,C  
Kalbfleisch-Pilzfüllung  

B,J,L,O,P 

Tortelloni mit Spinat-
Füllung  A,B,C  
Rahmsauce  A,B,J 

Poulet Nuggets  A,C  
Curry-Mayonnaise  C,K  
Ofen-Gemüse mit Kartoffeln 

D
ie

n
st

ag
 

10
.1

1
.2

6
 Gemüsecrème-

suppe  B  
Schwedenbraten  J,L,P  
Pflümlirahmsauce  B,L,O  
Kartoffelstock  B  
Erbsli und Rüebli  B 

Auberginen im Ei  C  
Bratensauce  L  
Kartoffelstock  B  
Erbsli und Rüebli  B 

Röstitaschen mit 
Frischkäsefüllung  B  
Sauerrahm-
Schnittlauchsauce  B  
Gemüsebeet  J 

M
it

tw
o

ch
 

11
.1

1
.2

6
 Steinpilzcrème-

suppe  B,J,L,O  
Trutengeschnetzeltes  
Paprikarahmsauce  B  
Schupfnudeln  A,B,C  
Glasierte Kohlräbli 

Cannelloni mit Ricotta-
Spinatfüllung  A,B,C  
Tomatensauce 

Kalte Truthahnbrust garniert  

C,K,L  
Semmeli  A,B 

D
o

n
n

er
st

ag
 

12
.1

1
.2

6
 Griessuppe 

geröstet  A,J  
Schweinsgeschnetzeltes  

P  
Dijonsenfsauce  B,K,L  
Polenta  B  
Gemüsemischung 

Knöpfli-Pfanne mit 
Gemüse  A,B,C,J  

Kürbisrisotto  B,L  
Geriebener Parmesan  B 

F
re

it
ag

 
13

.1
1

.2
6

 Erbsencrème-
suppe  B,L  

GebackenesDoradenfilet 
(Goldbrasse)  D  
Weissweinsauce  B,D,O  
Basmatireis  
Zucchetti mit Kräutern 

Waldbeerenfladen  A,B,C,H  
Käsefladen mit Zwiebeln  

A,B,C 

Schüblig  P  
Senf  K  
Kartoffelsalat  C,K,L  
Kaisersemmel 

S
a

m
st

ag
 

14
.1

1
.2

6
 

Brotsuppe  A,B,F,J  Kalbsschulterbraten  K  
Bratensauce  L  
Tagliatelle  A,C  
Gedünsteter Chinakohl 
 

 

Sojaklösschen  A,C,F,I,J,K  
Toskanasauce  B,O  
Tagliatelle  A,C  
Gedünsteter Chinakohl 

Käseteller  A,B,H  
Kräuterquark  B  
Gschwellti 

S
o

n
n

ta
g

 
15

.1
1

.2
6

 Rindsbouillon 
Backerbsen  A,B,C,J  

Rindsvoressen  J,L  
Rotweinsauce  L,O  
Williams-Kartoffeln  A,B,C  
Rotkraut  L,O 

Tofu-Ananasspiessli  A,F  
Süss-saure-Sauce  F,J,L,O  
Jasminreis  
Asiatischer Gemüse-Mix  

C,F 

Gelberbsensuppe mit Speck  

Café Complet  
Nuss-Schnecken  A,B,C,H 

B,L,P  



 

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 
H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 
Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: (CH, DE, FR)  
 

 

 

 
 

Dessertbuffet 
Zwischen 14.00 – 16.00 Uhr erwartet Sie eine Auswahl 

unserer köstlichen Desserts im Restaurant Parterre. 
 

 

 
 
 

M
o

n
ta

g
 

09
.1

1
.2

0
2

6
 

Trauben  
BienenstichtorteA,B,C,O  
CaramelcrèmeB 

D
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n
st

ag
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.1

1
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2
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 Orangenwürfel  
Birnen-BlechkuchenA,C,H  
Vanillecrème  

M
it
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o

ch
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.1

1
.2

0
2
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Mango  
PassionsfruchtcrèmeB,F  
QuarktorteA,B,C,P 

D
o

n
n
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st

ag
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.1

1
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0
2
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Kiwi geschnitten  
Panna Cotta mit WaldbeerenB,L,O,P  
SachertorteA,B,C 

F
re

it
ag
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1
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0

2
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Frischer Fruchtsalat  
MascarponecrèmeB  
Engadiner Nuss-TorteB,C,H,P 

S
a
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st

ag
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1
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0
2
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Apfelschnitte CalvadosB,O,P  
Apfelschnitz Kompott  
Moccacrème 

S
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1
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Kiwi  
Meringue mit RahmB,C  
RüeblitorteA,B,C,H 


